Zucchinisoppa
4p

1 gul I6k

200 g potatis (mjolig sort)
1 zucchini (a 450 g)

2 msk olja

1 1/2 msk curry

8 dl vatten -

1 gronsaksbuljongtarning
2 dl matlagningsgradde
salt

svartpeppar

Skala och hacka I6ken. Skala potatisen. Skar potatis och zucchini i mindre bitar.

Fras loken i smor tillsammans med curryn i en kastrull utan att den tar farg.

Tillsatt potatis och zucchini och fras ytterligare nagra minuter. Hall i vatten och
buljongtarning och 13t soppan koka pa svag varme under lock 20-25 minuter.

Starta timer

Tillsatt matlagningsgradden och mixa soppan slat med en stavmixer. Smaka av med salt och

peppar.



