Thailandsk roéd linssoppa
5 portioner

3 dl okokta roda linser, skéljda och blétlagda i ca 30 minuter
olja

1 vitloksklyfta hackad

1 16k hackad

1 msk ingefara

1 morot tarnad

1 halv zucchini tarnad

1 liten sotpotatis, skalad och tarnad
1 % liter vatten + 1,5 buljongtarning
200 ml kokosmjolk

1 lime pressad

koriander/persilja

Varm upp olja i en gryta och tillsatt vitlok, 16k, ingefara och stek forsiktigt i en minut.
Tillsatt morot, zucchini, s6tpotatis, salt och stek under nagra minuter.

Tillsatt vatten, buljongtarningar och linser.

Lat koka i ca 20-25 minuter tills soppan borjar tjockna och linserna ar klara.

Hall i kokosmjélk och lime.

Smaka av med salt och servera med koriander/persilja.



