Rotmos
4p

1 kg kalrot

2 moroétter

6 medelstora mjoliga potatisar
5 dl vatten + 2 buljongtarning
5 vitpepparkorn

5 kryddpepparkorn

1- 1 % msk smor

salt

svartpeppar

Skala kalrot, potatis och morot i bitar
Koka upp buljongen och lagg i kal- och morotsbitarna. Koka i 20 minuter.
Lagg i potatis och hall evi mer vatten sa det tacker

Hall av spadet men spara lite att spada med. Mosa rotsakerna.
Spad med lite spad och lagg i smor.
Smaka av med salt och peppar



