Potatis- och purjolokssoppa 4 pers

5-6 potatisar

1 purjoldk

2 gula lokar

2 klyftor vitlok, valfritt

1 I hdnsbuljong (eller gronsaksbuljong)
2 dl gradde

salt

vitpeppar (efter smak)

olivolja, att steka i (eller smor)

Skala och tarna potatis, gul |6k och ev
Vitlok.

Svetta I6ken i en kastrull med lite olja.
Dela och skolj purjoléken noga.
Skar ner i mindre bitar.

Lat den svettas tillsammans med potatis
och gul I6k.

Sla i buljongen och koka upp.

Hall i grddden och koka tills potatisen ar
mjuk.

Mixa slatt med stavmixer och smaka av
med salt och vitpeppar.

Servera garna med nagra skivor morkt
eller rostat brod.



