Gyllene morotssoppa
4 port

5 Morotter

2 Potatis

2 vitloksklyftor

2 tsk farsk riven ingefara
1 krm kajennpeppar

1 krm gurkmeja

1 buljongtarning

6 dl vatten

1lime

2,5 dl matlagningsgradde
2 msk olja

Salt, peppar

Skala och skar morotterna (utom 1), och potatis i mindre bitar. Skala och finhacka vitloken.
Hetta upp oljan. Fras morotter och potatis. Tillsatt ingefara, vitlok, kajennpeppar och
gurkmeja.

Tillsatt buljongtarning och vatten. Lat koka under lock ca 15 minuter, tills gronsaker ar
mjuka.

Mixa soppan med stavmixer.

Pressa i juicen fran limen. Tillsatt matlagningsgradde och varm upp soppan utan att lata
den koka. Smaka av med 1 tsk salt och 2 krm peppar

Riv den sista moroten grovt. Lagg ner i soppan som garnering.



